Notes des journalistes sur

Chéateau Fougas Maldoror 2004
Cotes de Bourg

Chéteau Fougas Maldoror 2004 Note 7/10
Aprés une robe grenat foncé et un nez de lierre, la bouche présente une attaque stricte, des tannins denses et 1égérement
réches, malgré une assez belle matiére. Il n'a pas dit son denier mot et mérite mieux.

Carnets de dégustation de la Revue du vin de France Avril 2005

Chateau Fougas Maldoror 2004 ( nous avons aimé )
Nez encore trés boisé, bouche beaucoup plus fruité et élégante.
La Revue du vin de France Juin 2005

Chéteau Fougas Maldoror 2004.note 16.50 / 20
Nez de fruits rouges mélés de cannelle; le bois mieux maitrisé qu'autrefois, intervient pour souligner les ardmes. Bouche
ronde en attaque tanins de qualités, soyeux mais fermes, qui évoluent en densité jusqu'a la finale, assez serrée. Joli vin de
garde
Le Point Juin 2005

Chéteau Fougas Maldoror 2004.note 14.50 / 20
Certainement le Cote de Bourg qui fait la meilleure synthése entre puissance et fraicheur: corps plein, séve, tannins présent
sans rudesse, allonge fraiche.

Le monde supplément vin Juin 2005

Fougas Maldoror 2004 Note 18.25 /20
Vin a la robe profonde rubis aux reflets grenat. Belle brillance.
Le nez est fin et complexe: aux notes girofle et de torréfaction se mélent harmonieusement des ardmes fruités; cerise griotte,
prune d'ante, myrtille. La bouche est tout aussi suave et complexe; une sensation de fraicheur se dégage, les aromes de cerises
et de myrtilles dominent. En finale, les notes de café grillé et de moka prennent le relais et prolongent la bouche. Les tanins
sont soyeux malgré la jeunesse du vin. Beau produit, trés bien équilibré, qui peut étre bu jeune, mais qui ne fera que se
bonifier avec le temps.
Patricia Delayre-Guery Aoiit 2006
Chateau Fougas Maldoror 2004.note 14.00 / 20
Nez marqué par la vanille, bouche puissante qui demandera de la patience.
Le monde Le Guide du vin 2006 Septembre 2006
Betrane & Desseauve



