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Château Fougas Maldoror 2001 
 

Château Fougas Maldoror 2001   note 8/ 10 
Une réussite majeure : belle couleur profonde, nez intense aux accents presque truffés, tanins compacts, corps gras et 

savoureux. Solide et frais, ce vin affiche un bel équilibre  

Carnets de dégustation Bettane & Desseauve Oct  2002 

Château Fougas Maldoror 2001 ( 87 / 88 ) 
Après un 1999 et un 2000 absolument superbes, cette propriété propose un 2001de couleur rubis pourpre, profond et de 

bonne mâche, aux généreux arômes de doux cassis nuancés de fumé, de goudron et de caramel. Ce vin moyennement corsé, 

charnu et souple doit être consommé dans les 5 à 7 ans suivant le millésime. 

Robert Parker avril 2002 

Château Fougas Maldoror 2001 
Robe cerise sombre. Nez discret potentiel à la réserve olfactive conséquente et variée. Attaque riche et suave. Bouche 

profonde et généreuse, au boisé opulent mais en toute élégance cependant. Matière de rêve et boisé de grande ambition 

promettant à cette bouteille un avenir évident. Il faudra cependant attendre quelques années pour l'apprécier à sa juste valeur. 

Vins Magazine Janvier février 2003 

Château Fougas Maldoror 2001 ( 87 / 88 ) 
Cette propriété qui se surpasse régulièrement propose en 2001 un vin charnu et trapu, très étoffé et ample de carrure aux 

notes de café, de chocolat et de cerise noire. A boire dans les 5 à 6 ans. 

Robert Parker avril 2003 

Château Fougas Maldoror 2001 **** 
Big, modern, richly extracted wine, very ripe fruit, plenty of chocolate-mocha oak but integrated. Suave, supple and opulent 

on the palate, with fine tannins. 

Decanter magazine July 2003 
Château Fougas Maldoror 2001. ** ( coup de cœur ) 

Il s'agit de la cuvée principale de Jean-Yves Béchet puisqu'elle représente les deux tiers de sa production. Cela ne l'empêche 

pas d'être de très haut niveau. Le grand jury 

a plébiscité ce 2001, à la somptueuse robe noire à reflets rubis et au nez extrêmement expressif: raisin surmûri, pruneau, 

amande grillée, vanille, chêne torréfié... La bouche puissante et charnue est structurée par des tanins soyeux. Dans quatre à 

cinq ans, ce vin sera parfait pour accompagner un cuissot de chevreuil. La cuvée Prestige 2001 (8 à 11 €) a manqué de peu le 

coup de cœur. C'est un très grand vin, subtil et élégant, qui obtient deux étoiles. »  

Guide des Vins Hachette 2004 
Château Fougas Maldoror 2001. 

Une réussite majeure: belle couleur profonde, nez intense aux accents presque truffés, tanins compacts, corps gras et 

savoureux. Solide et frais ce vin affiche un bel équilibre. 

     La Revue du Vin de France – Décembre 2003 Hors Série 1000 plus 

Grands Vins 

Château Fougas Maldoror 2001 ****(*) 
Le nez est très puissant avec des arômes de fruits mûrs et un boisé grillé assez marqué; la bouche est solidement construite, 

avec une belle chair et des tanins riches, le boisé est également important; un joli Côtes équilibré pour les amateurs de vins 

plutôt boisés.  

Guide Hubert 2004 

Château Fougas Maldoror 2001   note 8 / 10 
La robe se montre profonde et opaque. Le nez au boisé très toasté et torreéfiée exprime un fruit noir. En bouche, le vin 

apparaît charnu, bien charpenté, très mûr et généreux 

Carnets de dégustation Bettane & Desseauve Mars 2004 

des meilleurs Vins de France 2004  
Château Fougas Maldoror 2001.note 15 / 20 

Une grande ambition anime cette cuvée Maldoror élevée comme un grand cru. Les 100 % barriques neuves sautent au nez par 

des notes de bois brûlé et de café qui, pour l'instant, masquent encore une partie des arômes de fruits. En bouche, le vins se 

civilise. Derrière un volume généreux, un fruité framboise et mûre relevé d'une touche de réglisse, les tanins s'imposent, et la 

finale mêlant les fruits et le bois finit de convaincre 

Cuisine et Vins de France ( hors série) Juin 2004 

Robert Parker avril  2004 

 

 

Fougas Maldoror 2001 ( 90 ) 
This is one of the finest wines of the Côtes de Bourg. A sleeper of the vintage, it is a worthy successor to the wonderful 2000. 

The deep ruby/purple colored 2001 offers an enthralling bouquet of melted fudge, roasted coffee, black cherry jam, earth, and 

spice. Beautifully textured, heady, rich, and hedonistic, it is a delicious Côtes de Bourg to drink over the next 5-6 years. 

Robert Parker juin 2004 
 

Château Fougas Maldoror 2001. 



Inspiré par les Chants de Maldoror, Jean-Yves Béchet a bien nommé sa cuvée sui vous transportera peut être aussi loin que la 

prose de Lautréamont. Sa robe est envoûtante, le nez rythmé par des notes de pruneaux,de cuir, puis, après aération, par la 

cerise et les noyaux. En bouche le vin se fait enjôleur, l'attaque est friande et douce. Les tanins, fruités et veloutés, enserrent 

une matière généreuse jusqu'à la finale d'épices douces. 

 

Cuisine et Vins de France ( hors série) Sept Oct 2004 
 


